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Pré‐Inscrição nas Acções de Formação 
 
 
        
 
 

O  projecto  “Agricultura  –  Semente  de  Sustentabilidade”  vai  iniciar  as  suas  acções  de  formação  em 

Novembro de 2011. Dada a importância de ir ao encontro das reais necessidades dos interessados, vimos solicitar 

que formalize o seu interesse de participação nas acções propostas, até 15 de Outubro de 2011. 

 
 

 

DADOS PESSOAIS 
 
NOME: ________________________________________________________________________________ 
 
ESTADO CIVIL: 
 
DATA DE NASCIMENTO:____/____/_____     NATURALIDADE: ____________________________________ 
 
MORADA: _____________________________________________________________________________ 
 
CÓDIGO POSTAL: _______ ‐____‐__________________________    TELEFONE: ______________________ 
 

 TELEMÓVEL: ____________________EMAIL:__________________________________________________
 

CARTÃO DA CIDADÃO: ___________________________________________________________________     
 

Nº CONTRIBUINTE: ____________________ Rep. Finanças: ________________ Código: _____________ 
 

ESCOLARIDADE: _________________________________________________________________________ 
 

TEM CARTA DE CONDUÇÃO?   Sim       Não              E TRANSPORTE PRÓPRIO?   Sim       Não     
 

 
                                                                                                                     

 

ORGANIZAÇÃO DAS ACÇÕES 
 
 

Destinatários: Adultos, com o 6º ou 9º ano de escolaridade 
Grupos: Limite máximo de 20 inscrições, por acção de formação 
Local da formação prática e teórica: Biblioteca Municipal Manuel Alegre 
Data de início: Novembro de 2011 
Horário: 3ªf e 5ªf, das 14h às 17h 
Entidade Formadora: Centro de Formação Profissional de Águeda 
 
 

http://agueda21.wordpress.com/2011/03/30/projecto-%E2%80%9Cagricultura-%E2%80%93-semente-de-sustentabilidade%E2%80%9C/
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Das acções de formação indicadas abaixo, seleccione três, por ordem de preferência: 

Nº  Formação  Conteúdos/Objectivos Identifique de 1 a 3, 
a sua ordem de 
preferência 

6278  Modos de Produção 
agrícolas e agricultura 
sustentável (25h) 

‐ Identificar as principais técnicas de produção agrícola e o seu impacto ambiental. 
‐ Caracterizar o Método de Protecção e Produção Integrada. 
‐ Caracterizar o Modo de Produção Biológico. 
‐ Identificar o código de Boas Práticas Agrícolas. 
‐ Identificar os processos de garantia de qualidade e de segurança alimentar dos produtos 
agrícolas. 

 

2863  Pragas, doenças, 
infestantes, acidentes, 
nutrição e exigências 
das culturas (25h) 

‐ Identificar as exigências culturais e as necessidades nutritivas e hídricas das plantas e culturas. 
‐ Caracterizar as práticas de fertilização. 
‐ Reconhecer os principais riscos e inimigos das plantas e culturas. 
‐ Caracterizar os vários processos de controlo, as estratégias e as medidas de prevenção, segundo 
os princípios da protecção e da produção integrada. 
‐ Identificar os princípios determinantes para o estabelecimento de uma rotação cultural. 
 

 

2859   Processos e métodos 
de 
correcção/fertilização 
do solo (25h) 

‐ Proceder à correcção e fertilização do solo conduzindo, operando, regulando e afinando 
máquinas e equipamentos agrícolas e alimentando‐os com os produtos necessários, de acordo 
com o trabalho pretendido. 
‐ Efectuar a manutenção das máquinas de distribuição de correctivos e de fertilizantes orgânicos 
e químicos. 

 

6281   Processos e métodos 
de protecção 
fitossanitária e de 
aplicação de produtos 
fitofarmacêuticos 
(50h) 

‐ Identificar os principais processos e métodos de protecção das plantas.
‐ Interpretar as componentes de um rótulo de uma embalagem de produto fitofarmacêutico. 
‐ Efectuar o cálculo da concentração e quantidades de produto fitofarmacêutico a aplicar. 
‐ Efectuar a protecção fitossanitária das culturas, conduzindo, operando e regulando as máquinas 
e os equipamentos agrícolas adequados às actividades a realizar, tendo em atenção os princípios 
da protecção integrada, a eficácia e o efeito dos resíduos no ambiente e as boas práticas de 
aplicação dos produtos fitofarmacêuticos. 

 

6284  Enquadramento da 
Fruticultura (25h) 

‐ Identificar as principais espécies e variedades das culturas frutícolas.
‐ Reconhecer os sistemas culturais das culturas frutícolas e segundo os diferentes modos de 
produção. 
‐ Identificar as práticas agrícolas adequadas à protecção dos recursos e à manutenção da 
fertilidade, numa perspectiva de sustentabilidade. 
‐ Identificar a legislação aplicável às culturas frutícolas e as principais normas de qualidade e 
segurança alimentar. 

 

6285  Operações culturais 
de implantação, 
condução, 
manutenção e 
colheita de pomares 
(50h) 

‐ Identificar as operações culturais de implantação, condução, manutenção e colheita de pomares 
de fruteiras. 
‐ Executar as operações culturais inerentes à implantação, condução, manutenção e colheita de 
pomares de fruteiras. 
‐ Operar com as máquinas específicas nas operações culturais a realizar. 
 

 

6361  Fabrico de compotas, 
conservas e licores 
(50h) 

‐ Preparar a colheita de produtos destinados à transformação.
‐ Escolher a matéria‐prima a utilizar na confecção de compotas, conservas e licores. 
‐ Confeccionar compotas, conservas e licores, assegurando a qualidade e segurança alimentar, a 
rastreabilidade, a segurança no trabalho e a protecção ambiental 

 

6352  Poda e enxertia em 
fruticultura (50h) 

‐ Identificar as épocas adequadas para a realização da poda e da enxertia e as diferentes técnicas 
utilizadas. 
‐ Executar os diferentes tipos de enxertia em fruticultura. 
Executar os diferentes tipos de poda em fruticultura. 

 

6282   Culturas hortícolas, 
comestíveis e não 
comestíveis, 
aromáticas, medicinais 
e condimentares (50h) 

‐ Identificar as principais espécies e variedades de culturas hortícolas comestíveis e não 
comestíveis, aromáticas, medicinais e condimentares. 
‐ Reconhecer os sistemas culturais das culturas hortícolas comestíveis e não comestíveis, 
aromáticas, medicinais e condimentares. 
‐ Identificar a legislação aplicável às culturas hortícolas comestíveis e não comestíveis, 
aromáticas, medicinais e condimentares e as principais normas de segurança alimentar. 

 

6283   Operações culturais 
das culturas 
hortícolas, comestíveis 
e não comestíveis, 
aromáticas, medicinais 
e condimentares (50h) 

‐ Identificar as operações culturais das culturas hortícolas, comestíveis e não comestíveis, 
aromáticas, medicinais e condimentares. 
‐ Executar as operações culturais inerentes à instalação, condução, manutenção e colheita de 
culturas hortícolas, comestíveis e não comestíveis, aromáticas, medicinais e condimentares. 
‐ Operar com as máquinas específicas nas operações culturais a realizar. 

 

 
                                                                                                                                               Águeda,                      
 
                                                                                                                     
                                                                                                                     
                                                                                                                     __________________________ 
                                                                                                                    (Assinatura do/da Candidato(a))                     
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